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PETRONELLA APFELMUS
APFEL-MUFFINS MIT Z2IMTSTREUSELN

Wenn Gartenhexe Petronella Apfelmus backt, dann nattrlich
mit Apfeln! Probiert Petronellas kinderleichtes Rezept fur
leckere Apfel-Muffins mit Zimtstreuseln aus — hexenmal3ig

kostlich! i

Fiir den Teig: Fiir die Streusel:
» 250 Gramm Mehl » 100 Gramm Zucker
* 120 Gramm Bultter 1 Essloffel Butter

» 200 Gramm Zucker » 1 Essloffel Mehl

+ 2 Eier e Zimt

« 200 Gramm Apfel

Fiir die Deko:

Vorlagenvon S. 2 und 3

» 1 Teel6ffel Backpulver

» 1 Packchen Vanillezucker

. 1 Prise Salz Zahnstocher

Schere, Kleber

Und so wird's gemacht:

1. Schlage die Butter zusammen mit den Eiern, Zucker und Vanillezucker schaumig.

2. Danach mischst du Mehl, Backpulver und Salz zusammen und verrihrst es vorsichtig mit
deiner schaumigen Butter-Mischung.

3. Wasche und schéle deine Apfel, schneide sie in kleine Wiirfel und hebe sie unter den Teig.

4. Fette danach dein Muffinblech und fulle den Teig zu 3/4 in die Férmchen. Alternativ kannst
du auch Papierférmchen benutzen.

5. Heize deinen Ofen auf 180 Grad Ober- und Unterhitze vor.

6. Mische fur deine Zimtstreusel den Zucker mit Butter und Mehl und verreibe die Masse
solange bis du Streusel erhéltst.

7. Bestreue die Muffins mit den Streuseln und backe sie im Ofen flr ungefahr 20 Minuten.

8. Bevor du deine Muffins geniel3t, lasse sie noch ein bisschen abkuhlen.
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ZAHNSTOCHER-TOPPER - ZAUBERHAFTE DEKO FUR DEINE MUFFINS!

Drucke dir die Zahnstocher-Topper-Vorlage aus und schneide die Kreise vorsichtig aus.
Streiche Kleber auf die Riickseite eines Kreises (Seite 1) und befestige den Zahnstocher mittig
auf der klebrigen Flache. Klebe dann das passende Gegenstlick (Seite 2) darauf.

Jetzt kannst du deine Muffins oder deinen Kuchen wunderbar mit Petronella und ihren
Freunden dekorieren.
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